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Ö Z E T

Trabzon'da gıda üretimi yapan bir tesiste kalite ve üretim süreçlerinde gıda mühendisi olarak çalışıyorum. Fındık, çay ve

su ürünleri işleme hatlarında proses kontrolü ve gıda güvenliği yönetimi yapıyorum. HACCP ve ISO 22000 sistemlerinin

kurulması ve denetlenmesinde deneyimliyim. Üretim verimliliği ile gıda güvenliğini birlikte gözetmeyi ilke ediniyorum.

E Ğ İ T İ M L E R

Karadeniz Teknik Üniversitesi 2009 – 2014
Gıda Mühendisliği

Lisans eğitimimi tamamladım.

Y E T E N E K L E R

Gıda güvenliği ve HACCP ISO 22000 yönetim sistemleri Kalite kontrol analizleri Proses ve hat verimliliği

Numune alma ve laboratuvar Mevzuat ve etiket uygunluğu Denetim ve izlenebilirlik Ekip yönetimi

İ Ş  D E N E Y İ M L E R İ

Doğu Karadeniz Gıda Eyl 2014 – Ara 2018
Kalite Kontrol Mühendisi

Fındık işleme hattında günlük 50 ton ürünün kalite kontrolünü yürüttüm, HACCP planını güncelleyerek uygunsuzluk oranını

düşürdüm.

Trabzon Su Ürünleri A.Ş. Oca 2019 – Devam ediyor
Gıda Mühendisi / Üretim Sorumlusu

İşleme tesisinde üretim planlaması ve izlenebilirlik sistemini kurdum, başarılı BRC denetimlerinde teknik sorumluluk üstlendim.



R E F E R A N S L A R

Trabzon Su Ürünleri A.Ş. / Üretim Müdürü 05123456789

Sibel Yılmaz

S E R T İ F İ K A L A R  V E  K U R S L A R

ISO 22000 Baş Denetçi — TSE 2017 – 2017

HACCP Uygulama Eğitimi — Gıda Mühendisleri Odası 2016 – 2016

Gıda Mevzuatı ve Etiketleme — Tarım ve Orman Bakanlığı 2020 – 2020

D İ L L E R

İngilizce İyi

İ L G İ  A L A N L A R I

Balık tutmak Doğa yürüyüşü Bahçe işleri
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