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Akhisar'da dogup buytyen, 15 yili askin suredir profesyonel mutfaklarda galisan bir asglyim. Ege ve Akdeniz mutfaginin yani
siratas firin ile et pisirme tekniklerinde uzmanlastim. Menu gelistirme, porsiyon maliyeti ve gida guvenligi konularinda

disiplinli calisinm. Yogun servis saatlerinde sogukkanlii§imi koruyarak mutfagi ve ekibi yonlendirmeyi severim.

EGIiTIMLER

AKHISAR ANADOLU OTELCILIKVE TURIZM MESLEK LIiSESIi

Mutfak ve servis alaninda temel egitimi stajlarla pekistirerek mezun oldum.

YETENEKLER

Ege ve Akdeniz mutfagi

Et pisirme ve 1zgara teknikleri

Menl gelistirme ve maliyetlendirme Sunum ve tabak dizenleme

HACCP ve gida glivenligi Mutfak ekibi ydnetimi

Blylk servis igin porsiyon planlama

iS DENEYiIMLERI

AKHiISAR KERVANSARAY RESTORAN

40 kisilik davet menulerinden gunlik 200 tabaklik servise kadar mutfagi yonetiyorum. MenUyu yenileyerek gida maliyetini ylizde 18

dusurdim ve bir yilda musteri yorum puanini 4,1'den 4,7'ye tasidim.

MANISA ANEMON OTEL

Acik bufe ve alakart mutfaginda 6 kisilik ekibi yonettim; sezonluk yerel Urlin tedarik listesi olusturarak porsiyon maliyetini distrdim

ve HACCP denetimlerini eksiksiz gegirdim.




AKHISAR SEHIR KULUBU MUTFAGI

Sicak ve soguk mutfakta calisarak 6lgekli yemek tretimi, digun ile toplu davet organizasyonu deneyimi kazandim.

REFERANSLAR

AKHISAR KERVANSARAY RESTORAN

isletme Sahibi Hakan Yilmaz

SERTIiFiKALAR VE KURSLAR

ECLCEE-CL-l  HACCP Gida Glvenligi Sertifikasi— TSE

FOLERSIPGLEE  Hijyen ve Sanitasyon Egitimi — Manisa il Tarim ve Orman MidiirlGgii

FLELE Pl Ege Mutfag) Ustalik Egitimi — izmir Ascilar Dernegi

DILLER

ingilizce

iLGIi ALANLARI

Yerel tarif toplamak

Bago1lik Balik tutmak
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