
AYFER ŞENTÜRK
PROFESYONEL PASTACI

EĞİTİMLER

BANDIRMA MESLEK LISESI |  YIYECEK-İÇECEK HIZMETLERI 1992-1996

Lise eğitimimi tamamladım.

BALIKESIR ÜNIVERSITESI |  PASTACILIK VE ŞEKERLEME (SERTIFIKA
PROGRAMI)

1998-
1999

Mesleki sertifika programını tamamladım.

YETENEKLER

PASTA VE ŞEKERLEME ÜRETIMI

BUTIK PASTA TASARIMI VE
DEKORASYON

HAMUR IŞI VE EKMEK ÇEŞITLERI

PORSIYON VE MALIYET
HESAPLAMA

GIDA GÜVENLIĞI VE HACCP

EKIP YÖNETIMI VE IŞLETME

ÖZEL SIPARIŞ PLANLAMA

İŞ DENEYİMLERİ

ŞENTÜRK PASTANESI |  PASTANE SAHIBI / ŞEF PASTACI Mar 2008-Devam ediyor

Bandırma'da 17 yıldır hizmet veren işletmemi yönetiyorum; günlük ortalama 120
özel siparişi karşılayarak müşteri sadakatini istikrarlı tutuyorum.

BEYAZ FIRIN |  PASTACI Oca 2000-Şub 2008

Üretim mutfağında butik pasta ve hamur işi üretimini yürüttüm; yeni ürün
reçeteleri geliştirerek satış çeşitliliğini artırdım.

REFERANSLAR

BANDIRMA TICARET ODASI |  05123456789
Gıda Mühendisi Nazlı Demir

SERTİFİKALAR VE KURSLAR

GIDA HIJYENI VE HACCP BELGESI |  TARIM VE ORMAN BAKANLIĞI 2010-2010

PROFESYONEL PASTACILIK |  İSTANBUL MUTFAK SANATLARI AKADEMISI 2005-2005

ŞEKER HAMURU DEKORASYON |  PASTACILIK AKADEMISI 2015-2015

İLGİ ALANLARI

Bahçe işleri

Yemek programları

Nakış

Seyahat

Bandırma'da kendi pastanesini işleten, klasik
lezzetleri modern dokunuşlarla buluşturan
profesyonel bir pastacıyım. Pastacılığı ölçü,
sıcaklık ve zamanlama disiplini üzerine kurulu bir
zanaat olarak görürüm. Özel gün siparişlerini
müşterinin hayalini birebir karşılayacak şekilde
planlarım. Ekibime teknik beceri ve hijyen bilincini
aşılamayı önemserim.

İLETİŞİM BİLGİLERİ
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KİŞİSEL BİLGİLER
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